
HERKUNFT
Gebiet
Lage
Boden

Kremstal
Ried Eichenstaude  
Löss

Ganztraubenpressung mit 15 Stunden Maischestandzeit.
Vergärung im Stahltank, anschließend Lagerung
im kleinen Holzfass

VINIFIZIERUNG

Alkohol
Säure
Restzucker

14 %vol
5,1 g/l
2,9 g/l

2022 - 2040

ANALYSE

TRINKREIFE

Der legendäre Jahrgang 2019 zeigt noch einmal Größe! Der Grüne Veltliner

Drei Rosen (benannt nach dem alten Namen unseres ehemaligen Wirtshauses)

wurde im Herbst 2019 sehr spät von sehr alten Rebstöcken gelesen, nach 

15 Stunden Maischestandzeit gepresst, im Stahltank vergoren und durfte ein

Jahr lang im kleinen Holz reifen. Ein Riese von einem Grünen Veltliner, außer-

ordentlich vielschichtig, extraktreich und komplex. Ein Wein mit extrem langen

Lagerpotential. Beim Etikett haben wir auf ein Werk des Salzburger Künstlers  

EIN BESONDERER WEIN AUS EINEM BESONDEREM JAHRGANG

Helles Goldgelb, Silberreflexe. Zart tabakig, Nuancen von Wiesenkräutern,ff
ein Hauch von frischer Quitte, weißer Apfel, etwas Blütenhonig. Komplex,

saftig, ein Hauch von Holzwürze und Karamell, mineralisch im Abgang,

feine salzige Nuancen, sehr gute Länge, ein saftiger Speisenbegleiter.

verfügbar in
0,75l
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Drei Rosen
Grüner Veltliner

2019

Wilhelm Scheruebl zurückgegriffen.
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