M MAYR

Gelber Muskateller
2022

LAGE & BODEN

Kultiviert wird die Sorte Gelber Muskateller bei uns in drei verschiedenen,
warm und luftig gelegenen Weingarten, die vom Léss dominiert sind — da flhlt
sich der anspruchsvolle Muskateller am wohlsten. Gepresst werden nur ganz
gesunde Trauben, nur dann erhalt man namlich eine feine Frucht. Oft zeigt
sich der Wein nach der Garung und bis in den Frihling hinein verschlossen,
um aber im Sommer sein ganzes Kénnen zu entfalten.

Vi KOSTNOTIZ
:l._\.ék In der Nase ein Hauch von Holunderbliten unterlegt von weil3er Pfirsichfrucht
e A und zarten Anklangen von Muskat. Sehr frisch und leichtfliRig am Gaumen,
Anklange von Zitrus und und grinem Apfel. Rassig strukturiert, knackig,
* Limetten im Nachhall.
L —
verfugbar in
0,751

HERKUNFT ANALYSE

Gebiet Kremstal Alkohol 12,0 %vol
Herkunft Niederdsterreich Saure 6,5 g/l
Boden Loss Restzucker 2,94/l
VINIFIZIERUNG

Ganztraubenpressung

Vergarung im Stahltank bei 18 Grad Ldbie e

Lagerung auf Feinhefe bis Ende Janner im Stahltank 2023 - 2026
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